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Consejeria de Economia, Empleo y Administraciones Publicas
DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACIONES PUBLICAS
Centro de Estudio y Formacidn

PLAN DE FORMACION ANO 2016
DESCRIPCION DE LAS ACCIONES FORMATIVAS

ENTIDAD GESTORA: UGT
ACTIVIDAD FORMATIVA REALIZADA CON FONDOS PROPIOS
AREA TEMATICA: SERVICIOS A LA COMUNIDAD

Accion Denominacion: ACCIONES CULINARIAS ORIENTADAS A
Formativa n® LOS SERVICIOS PUBLICOS.
(PRESENCIAL)
Destinatarios: Empleados Publicos de la Ciudad Autbnoma
de Melilla
N° de Ediciones 1 | Participantes por Edicién 15 | Total Participantes | 15
N° de Horas por Edicion | 30 | Total Horas 30

Calendario previsto: del 14 al 25 de Noviembre

Contenidos:

MODULO | (MODULO TEORICO):

TEMA 1: Estudio de los diferentes tipos de masas de galletas y las técnicas y trucos para su correcta
realizacion.
TEMA 2: Glasé real o icing. Técnicas para su coloreado y estudio de las diferentes texturas.
TEMA 3: Estudio de las diferentes formas de realizacion del fondant. Técnicas para su coloreado (colores lisos o
difuminados para conseguir diferentes efectos).
TEMA 4: Presentacion y explicacion del uso de los diferentes utensilios propios de la reposteria creativa (cortadores,
texturadores, estechas y rodillos, etc)
TEMA 5: Presentacion del uso de la manga pastelera, asi como los diferentes tipos de boquillas y técnicas para la
obtencion de diferentes decoraciones.
TEMA 6: Las taratas de Fondant. Presentacion de bizcochos y rellenos especificos para este tipo de
reposteria. Decoracion de tartas con fondant materiales e instrumentos.
TEMA 7: Flores de azucar. Receta de pasta de goma para flores. Colorantes y técnicas de corte,
texturizacion, coloreado, alambrado y montaje de flores de az(car.

MODULO Il (MODULO PRACTICO):

En este modulo se lleva a la practica todo lo aprendido en los dos ultimos temas del médulo teérico que
son los especificos de este curso.
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